m RSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE 3
CULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS -

-J.' " 9
B = »
lNARIA i s

l‘i

XLIIl Sesion de

Comunicaciones Cientificas 2023

Valor nutricional de la leche de bufala

Rebak G.1, Obregdn G. R1,Gémez G1, Segovia-Espindola L1, Vazquez-Acosta L1, Pino M1,0bregdn J1 Cantero V1,
Falivene G-

ICatedra de Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Ciencias Veterinarias, UNNE.

*luznoheliasegovia@gmail.com

Introduccion

Metodologia

La leche de bufala es un producto de excelente calidad nutricional para
la alimentacion humana y contiene mayores cantidades de sdlidos
totales, grasas, proteinas y lactosa que la leche de vaca. Las razas mas
utilizadas para produccion de leche bubalina son Murrah vy
Mediterranea, con sus respectivos cruzamientos. Los principales
establecimientos lecheros estan distribuidos en las provincias de Buenos
Aires, Santa Fe, Corrientes, Formosa y Misiones. El objetivo del trabajo
fue valorar la composicion nutricional de la leche de bufala en
comparacion con la leche de vaca.

Resultados

Se trabajo con 12 bufalas y 6 vacas: de razas Mediterranea Me (n:6);
Murrah Mu (n:6) y Holando Ho (n:6). Los animales fueron
seleccionados de forma aleatoria, con sistema de alimentacion a
campo natural y suplementacion de maiz entero y alfalfa. Fueron
ordenadas semanalmente en el periodo de lactancia de marzo a
agosto. Se lavaron los pezones con agua potable y secaron con toallas
descartables, luego se despuntd cada pezon y se realizé el ordeino
mecanico (Foto 2). Se tomo una muestra semanal de leche de 200 ml
en recipientes individuales los cuales fueron rotulados y refrigerados
a 4-52C. Las muestras de leche de vaca fueron obtenidas de un rodeo
Holando de la ERAGIA (Foto 1). Las muestras fueron remitidas para su
analisis al Laboratorio de Tecnologia de los Alimentos de la FCV-
UNNE. Las determinaciones que se realizaron fueron: proteina (P) por
Kjeldahl, grasa butirosa (MG) por butirometria de Gerber (Foto 3 y 4).
Los minerales (M), lactosa (Lac) y solidos totales (ST) por milkotester
(Foto 5 y 6). Se realizé un analisis de la varianza con test de Duncan
con un nivel de significancia del 5% con INFOSTAT®.

Tabla 1. Valores expresados en porcentaje para Mu (Murrah), Me
(Mediterranea) y Ho (Holando) respectivamente fueron:

Proteina 3,32+0,06 3,22+0,12 2,52+0,23
Materia grasa 6,41+099 6,17+0,32 3,38+0,42
Lactosa 497+0,08 481+0,18 3,7/5+0,33
Minerales 0,74+0,02 0,72+0,02 0,56+ 0,05
Solidos totales 906+0,16 8,76 0,33 6,86 0,62

La composicion nutricional de la leche de bufala fue similar para
ambas razas habiendo diferencias significativas en todas las variables a

favor de esta especie con respecto a las vacas.

Conclusiones

La lecheria bubalina se presenta como una alternativa promisoria para productores de diferentes estratos (pequenos, mediano y grandes) en
nuestro pais por la gran cantidad de ST los cuales generan mayor rendimiento en la elaboracidon de subproductos lacteos. Para mejorar la
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produccion de leche de bufala se requerira un enfoque integral que abarque la investigacion, el desarrollo genético y la promocién del producto.
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