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1. Introduccion.

El tomate Solanum lycopersicum es originario de paises sudamericanos: Perq,
Ecuador, Bolivia. Es una planta perenne de porte arbustivo que se cultiva en forma
anual y presenta dos tipos de crecimiento, determinado e indeterminado. Las variedades
de crecimiento determinado, cuyos tallos terminan en un ramillete floral que marca el
punto donde se termina el crecimiento, y las variedades de crecimiento indeterminado,
que son aquellas de habito guiador, cuyo apice ubicado en la parte extrema del tallo,
sigue creciendo indefinidamente (INIA Chile). EI primero es generalmente utilizado
para producciones a campo Y el destino del producto es la industrializacion. EI segundo
es utilizado para producciones en invernaderos, y su destino es venta a mercado para
consumo fresco.

El tomate ocupa, a nivel mundial, el tercer lugar en cuanto a volumen de
produccion, luego de la papa y la cebolla.

En Argentina es el segundo cultivo horticola méas importante después de la papa, y
ocupa un sexto de la superficie horticola total. Se cultiva desde el NOA (Salta y Jujuy)
hasta Rio Negro y Mar del Plata, lo que posibilita contar con produccién nacional de
tomate casi todo el afio. Si bien es cultivado en todos los Cinturones Verdes, existen
también zonas especializadas. La region andina (Cuyo) es la zona de produccién de
tomate para industria mas importante, y con éste destino también se produce en el Alto
Valle de Rio Negro y en el NOA (Salta y Jujuy). Para consumo en fresco, las zonas méas
importantes son el NOA (Salta, Jujuy, Santiago del Estero y Tucuman), el NEA
(Corrientes), Buenos Aires (La Plata, Berazategui, Florencio Varela y Mar del Plata), el
Alto Valle de Rio Negro y también Cuyo (Mendoza y San Juan) (Ver Cuadro 1). En
Argentina se cultivan aproximadamente 17.000 ha de tomate (10.500 para mercado
fresco y 6.500 para industria). Se producen en el pais aproximadamente 1.000.000 de
Toneladas de las cuales 650.000 Tn. son comercializadas para tomate en fresco
(Corporacién del Mercado Central de Buenos Aires - MCBA, 2.018).

Zona productora de tomate fresco

Superficie (Ha).

NOA

5.500 (250 en invernadero)

NEA 880 en Invernadero
Cinturdn de Bs As. 1.400 Invernadero
Mar del Plata 1.200 Invernadero
Mendoza 1.200 a campo
Patagonia 200 a campo

Zona productora de tomate Industria |Superficie (Ha).
Cuyo 4.500 a campo

Rio Negro 1.500 a campo
NOA 1500 a campo

Cuadro 1. Zonas de produccion en Argentina y superficie.
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La provincia de Corrientes se especializa en la produccion de tomate en
invernadero, destinando entre 900 y 1.000 ha. anuales (Ministerio de Agricultura
Ganaderia y Pesca MAGYP — Consejo Federal de Inversiones CFl). La produccién se
concentra en los departamentos de Bella Vista, Lavalle y Goya pertenecientes a la
cuenca del Rio Santa Lucia, y en menor proporcion en el Cinturén Verde de la ciudad
capital.

Este cultivo es afectado por una plaga denominada comtnmente “polilla del
tomate”, Tuta absoluta (Meyrick). Es un lepidéptero de la familia Gelechiidae,
originario de Sudamérica. Tiene un ciclo de vida completo que pasa por los estados de
huevo, larva, pupa y adulto. Una hembra coloca alrededor de 180 a 260 huevos en su
vida. Su desarrollo se ve directamente influenciado por la temperatura; dura
aproximadamente 29 dias a 30°C, situacion que se da en los meses mas frios en
producciones bajo cobertura plastica, en éstas condiciones se pueden alcanzar entre 10
y 12 generaciones al afio. En otras condiciones el ciclo del desarrollo se modifica, y
puede prolongarse hasta 3 meses a 15°C. (“La polilla del tomate, Tuta absoluta, en la
region de Murcia: Bases para su control”). Las larvas dafian al cultivo produciendo
minas o galerias y se alimentan del meséfilo de la hoja; cuando la presion de la plaga es
alta también ataca tallo y frutos inmaduros causando pérdidas de cosechas con los
consiguientes dafios econdémicos que pueden llegar de 50 a 100% en cultivos sin el
manejo pertinente de la plaga.

La principal medida de control para la polilla, empleada por los productores en el
Cinturon Verde de la ciudad de Corrientes se basa exclusivamente en la utilizacion de
insecticidas quimicos. La falta de rotacion de modos de accion genera la resistencia de
la plaga y consecuentemente incrementan la cantidad de aplicaciones y su dosis (Red
de Monitoreo de la Polilla del Tomate campafia 2018 -2019 Ministerio de Produccion —
Direccion de Produccién Vegetal.)

En los ultimos 40 afios fue aumentando gradualmente la aplicacion del Manejo
Integrado de Plagas (MIP) como método de control de plagas, tendiente a lograr una
agricultura mas sostenible, minimizar el impacto en el medio ambiente y la
biodiversidad. EIl objetivo principal es reducir el uso excesivo de plaguicidas
(Organizacion de las Naciones Unidas Para la Agricultura y Ganaderia - FAO).

El MIP consiste en aplicar diversas técnicas de control de tipo: mecanico, fisico,
cultural, bioldgico, genético, legal, etoldgico, dejando como Ultimo recurso el uso de
fitosanitarios y evitar su uso indiscriminado (FAO).

A nivel nacional existe un conjunto de principios, normas y recomendaciones
técnicas denominado Buenas Practicas Agricolas (BPA) Frutihorticolas obligatorias
aplicables a la produccion, procesamiento Yy transporte de alimentos, orientados a
asegurar la proteccion de la higiene, la salud humana y el medio ambiente, mediante
métodos ecoldgicamente seguros, higiénicamente aceptables y economicamente
factibles. (Manual de BPA, SENASA, 2.020)
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La implementacion de un MIP contribuye efectivamente a lograr los principios
establecidos en las BPA Frutihorticolas obligatorias.

El Codigo Alimentario Argentino (CAA) incorpord en noviembre de 2018 en el
articulo 154° tris la obligatoriedad del cumplimiento de las BPA en donde el sector
Fruticola entro en vigencia el 4 de enero y el sector Horticola entrara en vigencia el 6 de
enero del 2.021. Las mismas establecen 7 puntos obligatorios para la produccién y
comercializacion de los productos Frutihorticolas: 1) Documentacion obligatoria, 2)
Fitosanitarios, 3) Agua de uso agricola y consumo, 4) Manipulacion, 5) Animales en el
predio, 6) Fertilizantes, 7) Asistencia técnica.

Una herramienta estratégica del MIP es el monitoreo, que permite estimar la
abundancia y distribucion de la plaga a través de muestreos periodicos, determinar su
evolucion y controlar la efectividad de las medidas de control adoptadas.

Dentro de los distintos sistemas de monitoreo, la alternativa utilizada en el presente
trabajo, es la captura machos de Tuta absoluta utilizado trampas del tipo Delta, piso
adherente, y una feromona sexual que les impide el apareamiento y la reproduccion
(control etologico).
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2. Objetivos:

Generales:

e Identificar el comportamiento poblacional de la plaga Tuta absoluta en tomate
en el Cinturdn Verde de la ciudad de Corrientes.

e Evaluar el impacto del control etolégico como método de control.

Especifico:

e Evaluar tecnologias de Manejo Integrado de Plagas MIP en el marco de las
Buenas Préacticas Agricolas (BPA) Frutihorticolas obligatorias.
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3. Tareas desarrolladas.

La red de Monitoreo de Tuta absoluta se establecio en el Cinturon Verde de la
ciudad de Corrientes, especificamente en el Barrio Esperanza con 11 puntos de
observacién. Durante junio, julio y agosto se hicieron dos visitas mensuales y cuatro en
el mes de septiembre.

Cronograma de tareas.

TAREAS/MESES Julio Agosto Septiembre |Octubre
TAREA 1
TAREA 2
TAREA 3
TAREA 4
TAREA 5
TAREA 6
TAREA 7
TAREA 8
TAREA 9

Tarea 1: Distribucion de trampas de monitoreo en los puntos seleccionados.

El dia 2 de junio del 2.020, se instalé en cada punto de control una (1) trampa tipo
Delta, cada una de ellas contiene una feromona que atrae a adultos macho de Tuta
absoluta (E,Z,Z)-3,8,11-tetradecatrienil acetato 0,07%); la misma tiene una vida Util
de 30 dias y también un piso adherente donde quedan capturados. Se ubica la trampa en
el segundo poste en la linea media del invernadero, a 1 metro de altura, como se
recomienda para el monitoreo/control de la plaga en la bibliografia “La polilla del
tomate Tuta absoluta En la region de Murcia: Bases para su control.” (Ver Fotos N° 1

y 2).
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Foto. 2 Trampa instalada con piso adherente y feromona.
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Tarea 2: Retiro y reposicion de pisos cada 15 dias durante los meses de junio
julio y agosto, cada 7 dias en el mes de septiembre. EI cambio de feromona se realizd
cada 30 dias, que corresponde al tiempo de vida util de la misma (Ver Foto N° 3,4y 5).

Foto. 3 Retiro de pisos con capturas de polilla.

Foto. 4 Capturas de polillas.
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Foto. 5 Reposicidon de piso.

Tarea 3: Identificacion, conteo y registro en gabinete de machos de Tuta absoluta
capturados en los pisos adherentes. Los pisos son de 18x18 cm, de color blanco y
presentan una cuadricula para facilitar el conteo (Ver Foto N° 6).

Foto. 6 Identificacion y conteo.
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Tarea 4: Registro de los conteos en tabla Excel, elaboracion de gréficos (lecturas
quincenales, semanales y sus valores promedio) y andlisis de datos.

Tarea 5: Analisis de las temperaturas medias mensuales en relacion al ciclo
biol6gico de Tuta absoluta.

Tarea 6: Diagnostico de implementacién BPA Frutihorticolas obligatorias.

Tarea 7: Descripcion del manejo sanitario del cultivo:

A) Fecha de plantacion.
B) Método de control de Tuta absoluta
C) Principios activos utilizados y marca comercial.

Tarea 8: Registro de los nimeros de aplicaciones de insecticida para la polilla del
tomate en la campaia 2.020.

Tarea 9: Presentacion de resultados y analisis de los mismos.
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4. Resultados y discusion.

A continuacion se presentan los resultados de los recuentos quincenales de
individuos Tuta absoluta y sus promedios en cada punto de observacion (Tabla N° 1,
Graficos N° 1y 2). De igual manera pero con una frecuencia de conteo semanal estan
representados en la Tabla N° 2 'y Gréaficos N° 3y 4.

Primera etapa del monitoreo.

16/06/2020 30/06/2020 15/07/2020 31/07/2020 21/08/2020
PRODUCTOR |12 gquincena Junio | 2% quincena Junid 12 quincena Julio | 2% Quincena Julio | 12 quincena Agosto
1 78 18 195 271 ri
2 159 g4 148 256 325
3 44 75 122 300 239
4 174 41 302 192 225
5 140 &9 297 238 278
B &9 123 197 117 260
7 118 265 288 272 218
8 &8 45 236 252 209
9 14 33 92 140) 169
10 181 177 200 181 177
11 2| 1 25 &0 166
Promedio 98 86 191 207 213

Tabla N2 1. Recuentos quincenales de capturas de Tuta absoluta en los meses de junio a agosto.

Lecturas de Monitoreo 1 Etapa

Conteo de capturas
B | o
4
Q

50

12 quincens Junio 22 QUINCENa Junio 12 quincena Julio 22 Quincenalulio 12 quincena Agosto
Lecturas
. a—"0 3 a4 B ool a7 el et ——10 c—11

Grafico N2 1 Lecturas de los recuentos quincenales en los meses de junio a agosto.
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Lecturas del Monitoreo 1 2 Etapa
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0
12 quincena Junio 22 quincena Junio 12 quincena Julio 22 Quincena Julio 12 quincena Agosto
Lecturas
....... 1 sssssss 2 3 A seaseas 5 asassss 5 sssasss 7 sassses 8 sss2000 9 sassess 10 s00csee 1] e Promedio

Grafico N2 2 Valor promedio de capturas quincenales en los meses de junio a agosto.
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Segunda etapa del monitoreo.

PRODUCTOR |42 Semana de Agosto 12 Semana de Septiembre |22 Semana Septiembrd 32 Semana Septiembre
1 29 255 302 314

2 243 342 354 312

3 252 297 332 285

4 244 271 237 242

5 320 332 313 236

B 238 234 269 154

7 274 285 305 340

8 174 262 204 258

9 78 73 311 295

iy 249 321 312 234

11 25 32 20 181
Promedio 199 264 269 261

Tabla N2 2 Recuento semanal de capturas en ultimo mes de trabajo.

Conteo de capturas
E
(=]

Lecturas Monitoreo 22 Etapa

—

42 semiana de Agnsto

2

1 3

12 =emanade Septiembre 22 semana Septiembre 32 semana septiembre

Lecturas

4 5 5 7 8 ] 1o 11

Grafico N2 3 Recuento semanal de capturas en el ultimo mes de trabajo.
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Promedio de lecturas 2° Etapa

42 Semana de Agosto 12 Semana deSeptiembre 22 Semana Septiembre 3% Semana Septiembre

Lecturas

1 2 3 A 5 6 snssanes 7 sennnass 8 snananas - O— 40 sasasass 1] e— Promedio

Grafico N2 4 Valor promedio de capturas semanales en el Ultimo mes de trabajo.

De acuerdo a los resultados obtenidos en el periodo de monitoreo del presente
trabajo se pueden resaltar algunos puntos importantes en relacién a la plaga y el cultivo
en el Cinturdn Verde de la ciudad de Corrientes:

e La plaga estuvo presente desde el inicio en todos los puntos de monitoreo, en mayor o
menor medida. En ningun punto se observo un vacio sanitario (inicio del cultivo libre de
plaga) por lo tanto la misma no sufrid ningun corte de generacion en la campafa 2.020.

e Se destaca el aumento de nimero de polillas en el tiempo de manera continua. (Ver
Graficos N° 2y 4 valores promedio).

e El cultivo convive con la polilla en riesgo extremo, superando en 2 - 2,5 veces el valor
maximo, segun muestran los resultados de la segunda etapa de control, comparados con
la Tabla N°3 que indica que los valores por encima de 100 polillas/semana/trampa
representan riesgo extremo.

Cabe aclarar que los datos de la Tabla N°3 se obtienen de suelo sin in6culo (Pupa
0 adulto) y plantas sin dafios previos. La metodologia del monitoreo es la misma que la
del presente trabajo.

Tabla N2 3. Niveles de riesgos segiin Numero de capturas/semana/trampa

N° Capturas Indicacion de riesgo

0 No hay riesgo (salvo que hubiera hembras fecundadas refugiadas en
la parcela)

1-3 Riesgo muy bajo (pero hay que comenzar a realizar prospecciones o
controles en la plantacion)

4-30 Riesgo moderado (intensificar las prospecciones directas sobre el
cultivo y realizar aplicaciones preventivas con productos biologicos)

30-100 Alto riesgo (intensificar los tratamientos bioldgicos preventivos y
prospecciones)

> 100 Riesgo extremo (realizar secuencias de 2-3 tratamientos con Bacillus
0 azadiractinas, con cadencias maximas de 7 dias en épocas calurosas
y de 12 en las més frias)

Fuente: Manual “la polilla del tomate Tuta absoluta en la region de Murcia: bases para su
control.

13
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En los Gréficos N° 2 y 4 se puede observar una gran variabilidad de capturas en
los 11 (once) puntos de observacion con valores extremos tanto por encima como por
debajo de la media.

La fluctuacion de valores obtenidos entre productores y la variabilidad entre
visitas consecutivas a un mismo productor es atribuible a la aplicacion sistematica de
insecticidas.

Se destaca la situacion del productor nimero 11, que en todo este periodo se
encuentra con valores muy por debajo de la media Esto se puede atribuir a que dicho
establecimiento se encuentra alejado de la zona donde hay una alta concentracién del
cultivo de tomate en el Barrio Esperanza, por lo que se infiere que la plaga demor6 mas
tiempo en llegar. El cultivo se inicid y se mantuvo con valores bajos hasta fines de junio,
lo que demuestra la importancia de iniciar el cultivo libre de plaga.

En el mes de septiembre los productores de los puntos monitoreados, tomaron la
decision de realizar una Gltima cosecha y no aprovechar mas floraciones, finalizando el
ciclo productivo, dado que los dafios y consecuentes pérdidas generadas por la polilla
fueron muy severas (Ver Foto N°1); ya no hubo una estrategia de control que sea
efectiva y llevo a que el productor levante la plantacion de tomate.

Teniendo en cuenta que el cultivo utilizado es de crecimiento indeterminado
(floraciones escalonadas), se hubiera podido continuar con nuevas cosechas si la plaga
hubiese estado controlada. Al no haberse dado las condiciones el ciclo de produccion se
redujo de 8-9 a 6 meses.

14
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Foto N° 1 Estado del cultivo de tomate en mes de septiembre.

Otros factores que influyeron negativamente en los puntos de monitoreo fueron:
¢ Presencia de malezas que son refugio de la plaga
¢ Restos del deshoje y desbrote en el interior de los invernaderos
¢ Repeticion de modos de accion de los insecticidas que conlleva a generar resistencia a
los mismos.

De los valores promedio se observa que el nimero de polillas se mantienen en un
nivel elevado en el periodo monitoreado. Los valores medios semanales de septiembre
superan a los valores medios quincenales de junio a agosto. EI mes de septiembre es el
de mayor temperatura media mensual del periodo monitoreado. La temperatura es un
factor que influye en forma directa acelerando la velocidad de desarrollo del ciclo de la
plaga (Fuente Barrientos, Apablaza, Estay, Norero 1997).

15
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Temperaturas medias mensuales en periodo de monitoreo Junio - Septiembre.

Tempratura °C
25

20

15

10

B Junio MJulio ™ Agoskoes® Septiembre

Estacion meteoroldgica del Aeropuerto Corrientes (SARC); Ubicacion: 7.16 km de la capital de la
provincia. (Lat.-27,445503; Long.-58,761864).

Junio: 19 °C
Julio: 15°C
Agosto: 20°C
Septiembre: 21°C

Hay que tener en cuenta que la temperatura dentro de invernadero es mayor que la
registrada en la estacion meteoroldgica.

16
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La temperatura Optima para el desarrollo de la plaga Tuta absoluta es de 30°C, con la
cual el ciclo se realiza en 29 dias, y a 12°C demora aproximadamente 4 meses (Monserrat
2008).

Con las temperaturas consultadas en la estacion meteorolégica, se puede relacionar la
velocidad de desarrollo del ciclo de la polilla y estimar el nimero de generaciones que se
cumplen en el periodo de monitoreo: junio a septiembre.

En este periodo se podrian haber cumplido 4 generaciones desde la ovoposicion, si las
temperaturas hubieran sido las dptimas para el desarrollo de la polilla.

Con los registros obtenidos se puede estimar que se cumplen al menos 2 generaciones.

17
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5. Manejo Sanitario del Cultivo:

Para el manejo de la “polilla del tomate” Tuta absoluta en el afio 2.020, durante
los meses de monitoreo se utilizo exclusivamente control quimico.

Los productores realizaron 1 aplicacion por semana, dando un total de 16
aplicaciones.

Los principios activos empleados fueron: Clorfenapir, Abamectina, Deltametrina,
los cuales son de clasificacion toxicolégica Il Moderadamente peligroso, banda
toxicoldgica color amarillo y por dltimo Clorfuazuron de clasificacion toxicoldgica 11l
ligeramente peligroso, correspondiente a banda toxicologica azul, todos productos
registrados en Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA) y
recomendados para el control de Tuta absoluta. La no rotacién de los modos de accién
de los productos mencionados produce resistencias en las plagas, por lo que aumenta la
dificultad para combatirlas. Esto normalmente conduce a que el productor incremente la
frecuencia de las aplicaciones y/o las dosis generando residuos que afectan al ambiente,
a la salud del productor y consumidor.

A continuacion se detallan los productos utilizados, principio activo, marca
comercial, tiempo de carencia (tiempo que se debe esperar para poder reingresar al sitio
aplicado), modo de accion, clasificacién quimica y color de banda toxicoldgica

Principio activo | Marca comercial | Tiempo de carencia| ~ Modo deaccion | Clasificacian quimica Color de handa

Clorfenapir | Sunfire 24 5C 7 Dias Contacto e ingestion Pirazol I
Abamecting | Vertimec 84 SC 3Dias  |Cont,ngesty traslaminar|  Avermectina I
Deltametrina | DecisForte 10EC| 3 Dias Contacto e Ingestion Pirgtroide I

Clorfluazuron | Ishipron 5 EC 3 Dias Ingestion Benzoil Urea -

De conversaciones casuales con algunos productores en las diferentes visitas se
pudo observar una tendencia en la utilizacion reiterada de un mismo producto durante la
camparfia completa, por diversos motivos como ser precio, disponibilidad del producto en
agropecuaria, experiencias propias, recomendaciones recibidas, etc.
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6. Diagndstico de BPA obligatorias en los establecimientos.

Diagnostico general de los establecimientos seleccionados para la red de
monitoreo

El Codigo Alimentario Argentino (CAA) incorporo en el articulo 154 tris Las
BPA obligatorias el 8 de noviembre de 2018. Para los productores Fruticolas entré en
vigencia el 2 de enero del 2020 y para el sector Horticolas el plazo es hasta 4 de enero
de 2021.

1- Documentacion obligatoria/ Trazabilidad.

Los productores de todos los puntos de control estan registrados en el Registro
Nacional Sanitario de Productores Agropecuarios (RENSPA) por lo que cumplen con el
primer inciso de las condiciones de las BPA Frutihorticolas obligatorias.

¢ No se evidencio la presencia de rotulos o etiquetas en el embalaje (Ver foto N°1)

i’
L)

e 0
o

"VA .\‘ A v.."\‘.: - e 2 2
Foto N° 1 Cajones sin rétulo correspondiente.
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N
1

Fitosanitarios.

¢ No se pudo constatar que todos los fitosanitarios empleados estén registrados para
los cultivos que se realizan.

¢ No cuentan con registro de aplicacion de fitosanitarios.

e No poseen depdsito de uso exclusivo para el almacenamiento de agroquimicos y
para los envases vacios.( Ver Foto N°2)

e Se evidenciaron envases vacios almacenados en bolsas de residuos sin triple
lavado

¢ No se utilizan Equipo de Proteccion Personal (EPP) (Ver Foto N°3)

e ElI estado de los equipos de aplicacibn no estaban en buenas
condiciones(mangueras pinchadas, picos en mal estados)

Foto 2 Envases sueltos.

LTI

Foto 3 Aplicador sin EPP.

20



r e
UNIVERSIDAD
NACIONAL
DEL NORDESTE

3- Agua de uso agricolay de consumo.

e Se observa pérdidas en los sistemas de conduccion de agua de riego. (Ver Foto N°
4y5).

e Los establecimientos no cuentan con analisis fisico, quimico y microbiologico de
agua.

e Desperdicio del agua por falta de control en turnos de riego (Ver Fotos N° 6y 7)

Foto 5 Bomba para extraccidn de agua con pérdidas.
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Foto 7 Encharcamiento del agua juntoad

y

esperdicios de cosecha.
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4- Manipulacion.

L7 =N
7\l

e Se observa la falta de higiene: personal, de la indumentaria utilizada y las

condiciones del lugar donde se realizan las tareas (Ver foto N°8).

Foto N° 8 Condiciones de perarios y el sitio de cosecha.
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5- Presencia de animales en el predio.

o Se observé la presencia de animales en los sitios de produccion y
almacenamiento de productos cosechados. (Ver Fotos N° 9, 10y 11)
o Los animales domeésticos y de trabajo no cuentan con libreta sanitaria

Foto N° 9 Perro en interior del invernadero.
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8 o

Foto N°11 Cerdo comiendo del cultivo que es destinado a venta de personas.
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6- Fertilizantes.

o Abono sin compostar sobre canal de agua utilizado (Ver Foto N°12).
o Guano de gallina fresco, sin compostar utilizado en cultivo de lechuga. (Ver
Foto N°13).

Foto N° 13 Guano fresco utilizado en cultivo de lechuga.
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7- Asesoramiento/ Asistencia técnica.

e -Los establecimientos cuentan con capacitaciones durante el afio por parte
del Ministerio de Produccion de Corrientes.

e No cuentan con asesoramiento profesional privado.
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7. Conclusiones.

Debido a la falta del Manejo Integrado de Plaga, la polilla estuvo presento desde
el inicio del ciclo del cultivo. En producciones bajo invernadero se incrementan las
temperaturas, sumado a la particularidad de que el mes de junio del corriente afio fue el
maés calido de los Ultimos 6 afios, lo que condiciono que el ciclo de la polilla no se corte
y ademas la velocidad de desarrollo se vio acelerada, por lo que se produjeron como
minimo 2 generaciones. Esto represento un serio problema durante todo el ciclo de
cultivo del tomate, provocando que los productores no puedan explotarlo por mas
tiempo ya que la plaga se volvio incontrolable en el mes de septiembre.

Se pudo observar que el control etolégico no es suficiente cuando no va
acompafiado de otras estrategias de control establecidas en el MIP.

Los productores recurrieron exclusivamente a control quimico, y aun asi no se la
pudo controlar.

En relacién a las BPA obligatorias se determind la falta de cumplimiento de los
pilares fundamentales. Queda demostrado lo importante que es contar con el
asesoramiento técnico-profesional en cada establecimiento productivo, como asi también
que el productor tome conciencia de la importancia del cumplimiento de las mismas, no
solo por la obligatoriedad sino por la necesidad de garantizar que la produccion de
alimentos sea inocuay de calidad para el consumidor. Del mismo modo se garantiza en
simultaneo la seguridad y calidad de trabajo de los participantes en todos los eslabones
en la cadena de produccion.

El mayor conocimiento de las BPA y su aplicacion mejorarian la calidad de vida
de las familias participantes en la produccién. En los puntos monitoreados las familias
viven en el mismo sitio de produccion, y se encuentran en constante situacion de riesgo
ya sea por contaminacion con fitosanitarios, por enfermedades del tipo zoonotica
(transmision de animales a humanos), debido a eces de animales en los cultivos y en las
cercanias de pozo de agua, la cual no tiene un analisis para determinar aptitud de
consumo, acumulacion de basura en los alrededores, etc, situacion que no deberia darse
en caso de cumplir con las BPA Frutihorticolas obligatorias.
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8. Anexo.

8.1 Materiales utilizados para el monitoreo.

1.Feromona.

2. Trampa Delta y piso adherente.
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8.2Seguimiento de Ciclo Bioldgico de Tuta absoluta, de muestras retiradas
del lugar de produccion.

Con las muestras recolectadas a campo y su acondicionamiento, se pudo realizar
el seguimiento del ciclo bioldgico de la polilla.
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3. Muestra de suelo de invernadero con alta infestacion.

4. Tomates inmaduros extraidos con indicios de entrada de larva.

5. Polilla nacida de muestra de suelo.
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6. Larva que salio de hoja, para pupar o buscar mas alimento.

7. Pupa obtenida de la cria de larva
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8.3Imagenes de estados desarrollo de la polilla in situ.

2. Huevos de Tuta absoluta en tallo de planta de tomate.
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3. Larva saliendo de tomate inmaduro.

5. Larva alimentandose en hoja de tomate.
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6. Larva capturada en campo.

7. Pupa encontrada a campo en margen de hoja.
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10. Adulto a campo
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