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El olor sexual de la carne porcina es similar al de orina, heces o a la transpiracién detectable en
la carne al cocinarla o comerla; es comun en cerdos machos al alcanzar el peso de faena,
excepto que sean sacrificados a temprana edad. Rara vez se presenta en hembras, machos
castrados o0 sexualmente inmaduros, y es producido por dos compuestos naturales: la
androstenona (feromona sexual masculina) y el escatol (metabolito del triptéfano). EI método
mas efectivo y ampliamente practicado para controlar el olor sexual es la castracidn quirurgica
de los cerdos machos antes del destete, aunque no siempre es 100% efectiva para evitar el
olor sexual y tiene algunas consecuencias desfavorables como la reduccion del crecimiento,
menor porcentaje de carne magra y compromete el bienestar del animal, incluyendo la muerte
por complicaciones post quirurgicas. El presente proyecto busca demostrar el efecto de la
técnica de inmunocastracién como método de castracién en machos sobre caracteres antey
post mortem mediante mediciones zoométricas para predecir calidad de carcasa, registros de
faena, rendimientos y atributos de carne porcina; caracterizando la calidad de la carne; utilizar
la técnica como opcion para promover el bienestar animal en la produccidén porcina; analizar la
incidencia del manejo en la calidad carnicera en pie y post sacrificio como propuesta productiva
de la actividad en la region. Se trabajara con porcinos provenientes de la estacién experimental
EEA INTA Las Brefas, sometidos a 4 tratamientos diferentes:1) 4 animales machos
inmunocastrados con dos dosis de IMPROVAC (MR) colocada en la tabla del cuello de
manera subcutanea.2) 4 machos castrados quirdrgicamente a los 10 dias. 3) 4 animales
hembras sin castrar. 4) 4 animales machos enteros. En el animal vivo se registraran los
siguientes datos: Peso individual cada 14 dias; Alzada a la grupa y a la cruz y largo corporal al
inicio y al final del ensayo; Ganancia diaria individual (GPD) a partir de pesadas realizadas
cada 14 dias (kg/dia); Estimacién del consumo de racién diaria grupal (kg/dia); Conversion
alimenticia(kg de alimento consumido/kg carne producidos); Tiempo insumido en dias para
llegar a peso de faena.Las canales seran pesadas individualmente después del sacrificio para
obtener el rendimiento en caliente de las canales de cada tratamiento, calculando por medio de
la formula peso de canal/peso vivo x 100. Se determinara el pH muscular a los 45 minutos post
faena en el musculo Longissimus dorsi de cada media res.Se extraeran muestras de dicho
musculo a las 16- 24hs post faena. Con la muestra, se procedera a medir el pH en tres puntos
distintos evitando regiones de nervaduras, grasa, etc. Otros datos que se obtendran son:
determinacion de color;capacidad de retencidn de agua;pérdidas por coccién;determinacion de
terneza;porcentaje de humedad; porcentaje de proteinas; extracto etéreo y cenizas.
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