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Tabla  1 -  Actividades enzimáticas del micelio y el secretoma de los mohos aislados.
A c tiv id a d  A m ilo lít ica  

Micelio Secretoma
pH 4 pH 5 pH 6 pH 7 pH 4 pH5 pH6 pH7 

+ +  +  +  +  +  +  +  +  +  +

A c tiv id a d
P ro te o lítica

Micelio Secretom
a

Asp

Micelio 

+  +

Secretom
a

0 ,0071

A c tiv id a d
Fosfo lipasa

Micelio Secretoma

+
A ureob 0 ,0033 +/-

B4
B6

0 ,0072
0,0022 ++ ++ + + + + + + + +

PIA + + +
Z3

0,0022
+ + 0 ,0062

Z5
Z10

0 ,0044
0,0011  + +Z3

Z13
Z14

+ + +

Z1 ++ 0 ,0084 +++ ++ +/- +/- +/-

Seleccionar mohos autóctonos del tracto digestivo de Piaractus mesopotamicus con propiedades benéficas y/o perfiles enzim áticos adecuados 
para proponerlos como potenciales prebióticos, probióticos o aditivos de alimentos funcionales para piscicultura.

Materiales y Métodos
Muestras de contenido intestinal de Piaractus mesopotamicus adicionadas con cloranfenicol, luego de 48 horas a temperatura ambiente, fueron 
inoculadas en placas de agar Sabouraud y cultivadas a temperatura ambiente durante 15 días. Las colonias con características propias de mohos 
fueron aisladas, purificadas y conservadas hasta su utilización. Se obtuvieron, en total, 25 cepas de mohos autóctonos del tracto digestivo de peces 
nativos del NEA.
Cada cepa fue evaluada en cuanto a la actividad proteolítica, amilolítica, celulolítica y fosfolipasa de su micelio y secretoma, como así también, a la 
expresión de propiedades benéficas (hidrofobicidad, autoagregación, producción de surfactante, bioemulsificantes y sustancias inhibitorias).
Una vez concluidos los ensayos se identificaron fenotípicamente las cepas por observación macroscópica de las colonias y la descripción de la 
m icromorfología en m icrocultivos en agar arroz.

Resultados y Discusión
Se aislaron un total de 25 cepas de mohos autóctonos 
del tracto digestivo de Piaractus mesopotamicus. En 
las Tablas 1 y 2 se detallan los resultados de las 
pruebas de actividad enzimática y propiedades 
benéficas.
Las pruebas fenotípicas permitieron identificar a los 
mohos como Tricoderma sp. (B4), Nigrospora orizae 
(Z4), Trichosporon sp (NR), Penicillium sp. (Z6, Z7 y 
Z12), Curvularia sp. (T1, T4 y Z11), Aspergillus sp.
(Aspergillus, B6, Z10, Z1 y Z15), Aureobasidium sp.
(Aureobasidium, Z13 y T3), Cladosporium sp. (Z5, Z8 y 
Z9), Acremonium sp. (Z14 y T7), Scedosporium sp.
(Z2) y Epicoccum purpurascens (Z3). La cepa PIA no 
desarrolló estructuras de reproducción por lo que no 
pudo ser identificada.

Finalmente, las cepas B6 (Aspergillus sp.), T1 
(Curvularia sp.), NR (Trichosporon sp.) y Z7 
(Penicillium sp.) fueron seleccionadas para futuros 
ensayos in vivo en base a la máxima expresión de una 
o más de las pruebas ensayadas.
Los procariotas representan más del 99% de la 
microbiota del tracto digestivo de los animales 
superiores, por ende, la mayor parte de los productos 
comerciales están compuestos por bacterias. Así, este 
es el primer trabajo en demostrar que dentro de la 
microbiota autóctona del tracto digestivo de peces 
nativos existen mohos capaces de expresar 
propiedades benéficas y actividades enzimáticas que 
los convierten en candidatos adecuados para ser 
evaluados, posteriormente, como potenciales 
probióticos, prebióticos o alimentos funcionales para su 
uso en la piscicultura del NEA.
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Tab la  2 -  Evaluación de las propiedades benéficas de los mohos aislados.
A c t i v i d a d  E m u l s i f i c a n t e  ( % )  

K e r o s e n e  
1 2 

4 2 ,3 1  40 ,00  
,00  8,00

50 .00  46 ,1 5  44 ,00
40 .0 0  40 ,0 0  24,00
50 .00  44 ,0 0  48 ,00
20.00  32 ,0 0  28,00
48 .0 0  48 ,0 0  28,00
29 ,63  18,52 15,38
50 .00  42 ,31  42,31
56 .00  52 ,00  48 ,00
24 .00  20 ,00  16,00

■ ■ i  
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(H id ro f. )  Hidrofobicidad, (A u to .)  Autoagregación, (S e rr.)  Serrata, (E n t.) Enterococcus, (S taph.) Staphylococcus.

mailto:morelomar411@gmail.com

