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Seleccionar mohos autdctonos del tracto digestivo de Piaractus mesopotamicus con propiedades benéficas y/o perfiles enzimaticos adecuados
para proponerlos como potenciales prebioticos, probidticos o aditivos de alimentos funcionales para piscicultura.

Materiales y Métodos

Muestras de contenido intestinal de Piaractus mesopotamicus adicionadas con cloranfenicol, luego de 48 horas a temperatura ambiente, fueron
inoculadas en placas de agar Sabouraud y cultivadas a temperatura ambiente durante 15 dias. Las colonias con caracteristicas propias de mohos
fueron aisladas, purificadas y conservadas hasta su utilizacion. Se obtuvieron, en total, 25 cepas de mohos autéctonos del tracto digestivo de peces

nativos del NEA.

Cada cepa fue evaluada en cuanto a la actividad proteolitica, amilolitica, celulolitica y fosfolipasa de su micelio y secretoma, como asi también, a la
expresion de propiedades benéficas (hidrofobicidad, autoagregacion, produccion de surfactante, bioemulsificantes y sustancias inhibitorias).

Una vez concluidos los ensayos se identificaron fenotipicamente las cepas por observacion macroscopica de las colonias y la descripcion de la

micromorfologia en microcultivos en agar arroz.
Resultados y Discusion

Se aislaron un total de 25 cepas de mohos autéctonos
del tracto digestivo de Piaractus mesopotamicus. En
las Tablas 1 y 2 se detallan los resultados de las
pruebas de actividad enzimatica y propiedades
benéficas.

Las pruebas fenotipicas permitieron identificar a los
mohos como Tricoderma sp. (B4), Nigrospora orizae
(Z4), Trichosporon sp (NR), Penicillium sp. (Z6, Z7 y
Z12), Curvularia sp. (T1, T4 y Z11), Aspergillus sp.
(Aspergillus, B6, 210, Z1 y Z15), Aureobasidium sp.
(Aureobasidium, Z13 y T3), Cladosporium sp. (Z5, Z8 y
Z9), Acremonium sp. (Z14 y T7), Scedosporium sp.
(Z2) y Epicoccum purpurascens (Z3). La cepa PIA no
desarroll6 estructuras de reproduccién por lo que no
pudo ser identificada.

Finalmente, las cepas B6 (Aspergillus sp.), T1
(Curvularia sp.), NR (Trichosporon sp.) y Z7
(Penicillium sp.) fueron seleccionadas para futuros
ensayos in vivo en base a la maxima expresion de una
0 mas de las pruebas ensayadas.

Los procariotas representan mas del 99% de la
microbiota del tracto digestivo de los animales
superiores, por ende, la mayor parte de los productos
comerciales estan compuestos por bacterias. Asi, este
es el primer trabajo en demostrar que dentro de la
microbiota autoctona del tracto digestivo de peces
nativos existen mohos capaces de expresar
propiedades benéficas y actividades enzimaticas que
los convierten en candidatos adecuados para ser
evaluados, posteriormente, como potenciales
probiéticos, prebidticos o alimentos funcionales para su
uso en la piscicultura del NEA.
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Tabla 1_-ff\ctividades enzimaticas del micelio y el secretoma de los mohos aislados.
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Tabla 2 - Evaluacién de las propiedades benéficas de los mohos alslados
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(Hidrof.) Hidrofoblcldad (Auto. )AUlOagrEgdCIOH (Serr. ) Serratia, (Ent.) Enterococcus, (Staph.) Staphylococcus.
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