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INTRODUCCION

En la actualidad el Tomate puede denominarse cientificamente de 2 maneras
distintas. Segln (Peralta & Spooner,2001), enelafo 1753 Linneo reconocié por primera vezlos
tomates del género Solanum, y en el afio 1754, Miller reconocid los tomates del género
Lycopersicon Miller. El reconocimiento de Miller sigue siendo utilizado por |la mayoria de los
botdnicos y fitomejoradores de la actualidad. Sin embargo, una minoria de autores tratana los
Tomatesdentrodel géneroSolanum. La evidencia genética sitUa firmemente a los Tomates y las
Papas (Solanum tuberosum) como taxones hermanos. El mantenimiento continuo del género
Lycopersiconsolo puede justificarse por convenienciay para el mantenimiento de la estabilidad
de la nomenclatura. Hecha esta aclaracién, durante el presente trabajo nos referiremos al

Tomate comoSolanum lycopersicum.

El Tomate (Solanum lycopersicum) es una fuente adecuada de fibra y proteinas. Ademas, es rico
envitaminas Ay C, potasio y carotenoides como elLicopeno. Este ultimo es el responsable del
colorrojo delos frutos y es usadocomoun indice de calidad. El licopeno es un antioxidante que,
una vezingeridoporel cuerpo, ayudana prevenir dafos enlascélulas y reparar células daiiadas.
Los antioxidantes son compuestos que contrarrestan los radicales libres e inhiben la oxidacién
del ADN, evitando asialgunos tipos de cancer. Ademas, previenen bloqueos en lasarterias, asi
comoladegradacidondelsistema nervioso y el envejecimiento. (Salas-Pérezet al.,2016). Esto es
algo sumamente importante en la actualidad debido a que el mercado mundial esta
evolucionando hacia el consumo de hortalizas con mayor contenido de compuestos

nutracéuticos.

La tomatera es una planta vivaz, que se cultiva como anual por motivos esencialmente
econdmicos. Al germinarla semilla se desarrolla unaraizvertical que puede superarlos 60cm
de profundidad, aunque al realizar el trasplante esta se rompe y se genera la produccién de
raices secundarias que alcanzan una profundidad media. Presenta tallos semi lefiosos delgados,
los cuales para mantenerse erectos requierensi o si de un tutor. Las hojas son pinnadas o
compuestas, formadas por9 a 11 foliolos y estas se disponen sobre eltallode manera alterna.
La planta esta cubierta de pelos glandulares que segregan un liquido verdoso de olor

caracteristico. Puede ser de crecimiento determinado o indeterminado, segun si el apice



produzca o no una inflorescencia terminal durante su desarrollo. Las flores se agrupan en
inflorescencias, siendo las primeras mas simplesy con menos frutos y las siguientes mas
complejas, ramificadasy conmayornimerode frutos. La flor es simple y hermafrodita, formada
porun calizgamosépalo, concinco |dbulos s oldados entre si, y una corola gamopétala formada
por 5 pétalos (aunque puede haber 6 o 7) de color amarillo. Los estambres se encuentran
generalmente en nimero igual al de pétalosy se hallan practicamente soldados entre si. El
ovario es bicarpelar sinembargo puede tener numerosos tabiquesy contener varios dvulos. El
fruto es una Baya carnosa de forma variable, la cual puede ser redonda, ovalada o acostillada.

(Gorini, 2018)

Segun (Li etal., 2023) el rango optimo de temperaturas, para un adecuado crecimiento y
desarrollo del cultivo de Tomate, durante el diaes de 24 a 26 °Cy durante lanoche entre 15y
17 °C. Contemperaturassuperioresa 45°C las plantas sufren un quemado o “incendio” ymueren

a causade unasequia fisiol dgica.

De acuerdo a datos de (FAOSTAT 2021), la produccién mundial afiototal de Tomate fresco del
afo 2021 alcanzé los 189 millones de toneladas, abarcando un area cosechada de 5 millonesde
has. Los principales paises productores fueron China, India y Turquia, sin embargo, los
principales exportadores (en valores) de tomates frescos fueron México, Paises Bajos e Iran,
mientras que entre los importadores se destacan EE.UU, Alemania y Francia. El mercado
exportador de tomate para industria es liderado por Italia, China, Espaifa y EE.UU. Los
compradores mas relevantes de tomate para industria fueron Reino Unido, Alemania, Japén y

Francia.

En Argentina, la horticultura se caracteriza por sugrandiversidady distribucion, ya que entodo
el pais existen emprendimientos horticolas, de diferentes dimensiones, siendo numerosas las
especies y formas de manejo utilizadas. La produccidn de hortalizas se realiza tanto a campo
(bajo riego y secano), como bajo distintos tipos de proteccién, las cuales pueden ser
invernaderos, macrotuneles, micro tuneles, sombraculos, etc. Para el caso de invernaderos se
cuenta con una superficie total aproximada de 6150 has, de las cuales el 84% esta destinadoa
horticulturay el 16%restante a floricultura. Deltotal de hascubiertas, 3700 has aprox se hallan
enla provinciade BuenosAires, 1251 hasaproxen la provincia de Corrientes, 750 hasaprox en

las provincias de Saltay Jujuy, y aprox 450 has distribuidas en el resto del pais. Los cultivos



horticolascon mayor desarrollo bajo este sistema de produccidon son: Tomate, Pimiento, Meldn,

Lechuga, Espinaca, Apio, Frutilla, Albahaca, Chauchay Pepino (Am & Lozano, 2020)

El mercado de tomate se divide principalmente en mercado fresco y tomate para industria. La
produccién promedio anual de tomate argentino de los Ultimos afios se ubica en torno a
1.100.000 toneladasy 17.000 hectdreas productivas, aproximadamente un 60-70 % se destina
a mercado para consumo en fresco y un 30-40 % para industria. Respecto al mercado fresco
Argentina esautosuficiente, teniendo en general un aprovisionamiento continuo duranteel afio,
pudiendo recurrirse a pequefias importaciones de paises limitrofes en una determinada época
del afo o ante condiciones climaticas adversas. Argentina exporta pequeiias cantidades de
Tomate para consumo en fresco, siendo Paraguay su principal destino; y en cuanto al tomate
para Industria, Argentina es deficitaria, siendo Chile e Italia quienes generalmente cubren la

demanda (Ministeriode Economia, Secretaria de Agricultura, Ganaderiay Pesca,2023)

Argentina posee condiciones agroecoldgicas propicias para el desarrollodel Tomate en todoel
pais conexcepciénde lasprovinciasde la Patagonia que, excluyendo Rio Negro, tienen periodos
cortos libresde heladas que impidensunormal desarrollo. Las principales zonas productoras de
tomate, tanto para consumo en fresco como para Industria, son las provincias de Mendoza y
SanJuan (regién cuyana), Salta y Jujuy (region NOA), Corrientesy Formosa (NEA), Rio Negro, y
Buenos Aires, provincia en la cual se destacan los cinturones horticolas bonaerensey La Plata,
Mar del Plata y Sur de Bs.As. Ademas, los cinturones horticolas que se ubican alrededor de las
principales ciudadesdel paistambién contribuyen al abastecimientode los centros de consumo
gue circundan. De acuerdo al (Ministerio de Economia, Secretaria de Agricultura, Ganaderiay
Pesca, 2023), las principales zonas productoras de tomate para consumo fresco son: la regién
cuyana, region NOA, NEA, y las provinciasde Rio Negro, y Buenos Aires. En cuanto al aporte de
fruto al mercado el NEAy NOA son las principales regiones de produccion en contra estacién,
con cosechas desde marzoa diciembre paraelcasodel NEAy de mayo a diciembre para el caso

del NOA. Las demds regiones abastecenal mercado desde eneroa junio aproximadamente.



Principales zonas productoras de tomate
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Fuente: Elaborado por la Direccién de Produccién Agricola en base a datos de MCBA, SENASA y TOMATE 2000.

Zonas de produccién segun época del afio

Buenos Alres
{ iInvernadero )

Buenos Alres
(5 campo)

Sants Fe
{ tamprana )

Samta Fe
{ tardia )

Tucuman

Rio Negro

Corrientes
{ Invamadero)

Mendoza

N.OA
{ Sahta. Juguy )

Formosa
( Invarmadaro)

Fuente: Elaborado por la Direccién de Produccién Agricola en base a datos de MCBA e INTA/FAQ.

La Provincia de Corrientesfue, durante la épocade los 90 lazona de mayor concentraciénde
invernaderos del pais, ubicados ensu mayoriaen la costa delrio Parand, enlas localidadesde
Bella Vista, Lavalley Goya.Lasprimerasestructuras deinvernaderoque se construyeron
surgierondela adaptacion de tendaleros para secanza de tabacoy, sobre éstas estructuras,se
colocd unpolietilenoy se utilizaron en época invernal parala producciénde hortalizas.
Posteriormente se comenzaron a fabricar otros tipos de invernaderos, perosiempre utilizando

unode los recursosmas abundantes de la zona, la madera. (Lenscak & Inglesias, 2019)
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El principaltipodeinvernadero enla zona es eldenominado a Dos Aguas, y la superficieocupada

por los mismos es del 55%. Los otros tipos de invernaderos difundidos son los denominados a
Dos Aguas con Ventilacidn Cenital, conocidos en la zona comotipo “chilenos”, con unasuperficie
del41%y el “Curvo” con estructura metalicaquerepresenta un 3% deltotal de superficie. Y las
dimensiones mas comunes en la zona son de 7 m de ancho por 25 metros de largo, habiendo

una superficie muchomenor conlargos de 50 metros. (Lenscak & Inglesias, 2019)



OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL
Realizar el seguimiento desde el trasplante hasta sufinalizacidn de un ciclo de cultivo de Tomate
(Solanum lycopersicum) bajo invernadero, en época primavera-estival, llevado a cabo en el

establecimiento Horticola Lavalle SRL.

OBJETIVOS ESPECIFICOS
> Integrar el equipo de trabajo de un establecimiento horticola en la provincia de
Corrientes.
» Adquirir experiencia enla produccion horticola.
» Participardelregistro de informacion y andlisis de la misma.
» Fortalecery profundizarlos conocimientos adquiridos enla facultad, principalmente en

las dreas de horticulturay cultivos Protegidos.



LUGAR DE REALIZACION

El presente trabajo fue llevado a cabo en el establecimiento Horticola Lavalle SRL (Lavalle,
Corrientes), ubicadoenRP 27y camino EFA Santa Lucia,a 15 km aproximadamente de la ciudad
de Goya.La mismaes una empresa familiar que cuenta con una superficie total de 20 has, entre
invernaderos y produccidn a campo abierto,y untotal de 50 empleados. En dicho predio ademas
de llevarse a cabo la produccién comercial de diferentes hortalizas como Tomate, Pimiento,
Pepino,Lechuga, entre otros,también serealiza el desarrollo de materiales de la empresaEnza
Zaden, evaluando el comportamiento de los mismos en la zona e identificando el potencial

productivode cada uno.

Coordenadas:29°01°22,8”S 59°08°34,9”"W

La empresa cuenta con distintos tipos de invernaderos dentro del predio. El presente trabajo

fue realizado en invernaderos tipo “chileno modificado”, de estructura mixta con postes de
madera y techo metalico, con un ancho de 5,6 metros y un largo de 50 metros, ubicados en
bateria formando naves de 12 techos cada una. Ademas, los techos se encuentran sostenidos
solamente por un poste central, sosteniendo las canaletas y demds estructurassolamente con
alambre, a diferencia del comun de los invernaderos de la zona los cuales se sostienen por un

postecentral y dos laterales.



TAREAS REALIZADAS

PREPARACION DEL SUELO (Alomado)

El alomado es una practica que se realiza para favorecer las condiciones fisicas del suelo al
momento del establecimiento del cultivo, principalmente favorecer el enraizamiento de las
plantulas al dejar el suelo bien mullido y tener un mejor control de la humedad del mismo al

establecer el cultivo sobre elevado respectodelsuelo.

Paraestalaborseutilizd unimplemento denominado Rotovator conalomador, elcualsirve para

incorporar restosdel cultivoanterior en elsuelo y a lavezformarlos camellones.

Dichalabor fue realizada finalizando el mes de enero. Una vezrealizados los camellones, el paso

siguiente fue la desinfecciéondelsuelo previoaltrasplante.

DESINFECCION DEL SUELO

La prdcticamds comun de desinfeccién del suelo en la zona es la solarizacién, técnica que
consiste en cubrir el suelo humedo con plastico transparente delgado durante el verano, a fin
de incrementar las temperaturas y destruir de esta manera la mayoria de los fitopatdgenos,
insectos y malashierbas. Para este caso,dentrode la nave o bateria de invernaderos en estudio,
se habia establecido Lechuga (Lactuca sativa) como cultivo antecesor y por una cuestion de
tiempos para el trasplante del Tomate se procedid a la desinfeccién quimica con VAPAM (Metam

Sodio).
Dosis recomendada del producto=300-500 L/ha para aplicacion por sistemade riego por goteo.

Superficie a desinfectar: el trabajo fue realizado en una nave de 12 invernaderos en bateria,
siendo cada invernadero de 50 metros de largo por 5,7 metros de ancho, lo cual nos da una
superficie total de 3420 m2. Esto representa una superficie aproximada de 1/3 de Ha, por lo cual

se aplicé una cantidadde 100 L paratodalanave.

El proceso de desinfeccién del suelo comenzd el dia 8 de febreroy finalizdé el dia 25. Se
mantuvieron los camellones tapados durante 10 diasy luego se dejo 7 dias abierto para su

ventilacion.



Desinfeccion de laNave con VAPAM

Desinfeccion de camellones con VAPAM

COLOCACION DE SISTEMA DE ENFRIAMIENTO PASIVO (MEDIA SOMBRA)

Como se puedeobservaren las imagenesanteriores de desinfeccién de suelo, comosistemade
enfriamiento se utilizaron media sombras del 25% de color negroy las mismas fueron
desplegadas finalizando la desinfeccidon, dias previo al trasplante. Esta es una practica
fundamentalenlazona, ya que el excesode radiaciéon durante los primeros estadios del cultivo
hace que el mismo se mantenga por encima de su punto de saturacién luminica, generando
especies reactivas del oxigeno (ROS) y sufriendo como consecuencia un estrés oxidativo que

culmina con menoresrendimientos del cultivo.

TRASPLANTE

Eltrasplante fuerealizado el dia26 defebrerodel 2023.

Se utilizaron plantas francas de las variedades ELPIDA y DUMONT, ambos materiales de
crecimiento indeterminado, dela empresa Enza Zaden. Las mismas fueron trasplantadasa una

distancia aproximadade 32 cm, lograndoasiuna densidadde 21.000 plantas/ha.



Luego deltrasplante se realizd la aplicacionde Inicium (Nitrégenototal 6%, Nitrégeno organico
6%, aminoacidos libres 18%, Materia Organica 38%) en Drench como enraizador, en una dosis

de 200cc/100L de agua.

Invernaderos:

Largo=50m

Ancho=5,7m

Superficie porinvernadero=285m2. Entonces 10.000 m2/285 m2 =35 invernaderos/ha

Cadainvernaderotiene 2 camellones de 48 metros cada uno, con 2 lineosde cultivo sobre cada
camellén. Lo cual nos da un total de 192 m lineales por invernadero, considerando 35

invernaderos en toda la ha cubierta serian 6720 m linealesenla ha.

6720m lineales /0,32 m entre plantas=21.000 plantas/ha

1Trasplante
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RIEGO, NUTRICION E INSTALACION DE INSTRUMENTOS DE MEDICION

Riego
Durante los primeros dias luego del trasplante el riego se realizé solamente con agua, hasta
notarquelos plantinesrealmente se establecieron enelsueloo “prendieron” comoselo llama

vulgarmente.

Nutricidn

Una semana después deltrasplante se colocé la sonda de extraccion de solucion de suelo, para
comenzar con las mediciones y en base a los valores arrojados ir realizando las correcciones

convenientes. Respecto a la nutriciéns e manejaron 2 parametros fundamentales durante todo

el ciclodel cultivo, la Conductividad El éctricay la Relacion K/NO3.

Relaciéon K/NO3=elobjetivofue mantener durante todo el ciclouna Relacion 2:1

2 Colocacion de Sonda de Extraccion de Solucion
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Conductividad Eléctrica

Es una medida indirecta de la concentracién de sales en la solucién. Conocer la concentracion
de salesenlasolucion nos permite inferirsobre la cantidad de fertilizante que hay disponible en
esemomento en el suelo, perotambiénhay que tener presente que a medida que aumenta la
conductividad eléctrica, el potencial osmético se hace cada vez mas negativo debido a la

hidrataciéon delosionesen solucidn, lo cual genera diferentes consecuenciass obre los distintos

cultivos.

Para las etapas iniciales del cultivo se manejé con conductividades de 1 dS/m hacia abajo,
buscando proporcionar nutrientes a la planta, pero sindificultar la entrada de agua a las mismas

debidoalexcesoderadiaciény temperaturasdurante los mesesde febreroy marzo.

y
I

06 de marzo, plantas en estado vegetativo
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Colocaciénde Riegémetro

El “Riegdmetro” es un elemento casero, muy sencilloy de bajo costo de fabricacién, pero
extremadamente atil para el control de la gestidon de riego y nutricion. Su principio de
funcionamiento no es mas que 1 metro de cinta de riego, botando sobre un recipiente limpio
que se puedaextraer.De esta forma tenemos “insittu” un elemento que nos sirve, por unlado,
como caudalimetroy por otro lado nos permite recolectar la solucién nutritiva para poder

corroborar como esta llegando a los distintos puntos de muestreo.

La utilizacién tanto del riegémetro como de la Sonda de extraccién de solucién son
fundamentales para determinar la frecuencia y volumen de riego, se busca un delta de

conductividad deentre 0,2y 0,5 entre elriegdmetroy la sonda de extraccion.

Valores superiores en la sonda de extraccién indican una concentracidn de sales en la zona de
raices,locual nosindica que se debe aumentarunturno deriego o bien eltiempo de riego de
los turnos. Y valores iguales, o condiferenciasmenores a 0,2 dS/m, entre ambos elementos nos
indican que las sales se estan lixiviando hacia profundidades donde las raices no pueden

absorberlas, porlo tanto,debemosdisminuirunturnode riegoo el tiempode los mismos.

10 de marzo, colocacion de Riegémetro y Mulching.

Medicionesde conductividadalo largo del cultivo



10 de marzo, primera medicion de solucion

En base a estos valores se fueron corrigiendo los valores de nutrientes del cultivo, buscando
entre 80y 90 ppmdeNO3 yentre150y 200 ppmde K. La medicién de pH en este casono fue
tomada en cuenta debido a que el iondmetro marcaba que necesitaba calibracidn, lo cudl se

corrigid paralaspréximas mediciones.

En imagenes posteriores se ilustra como se fue variando la conductividad conforme avanzd la
fenologia del cultivo, y se ensefiaun ejemplode la relacién de diferencia de conductividad entre

la sonda de extracciony elriegdmetro.
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Valores de conductividad al 20 de marzo, con plantas

en primera floracion previo al tutorado.

Valores de conductividad al 20 de marzo

A continuacion se presenta unaimagenconlos valores de nutrientes al 10de abril,a lafechael
cultivo se encontraba ya en etapa de fructificacion con el primery segundo racimo con frutos y

cuajandoeltercerracimo.

pH
LAQUAwWIn

COND
LAQUAIwIn

K+
LAQUAWIN

Valores de nutrientes al 10 de abril
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En las siguientesimagenes se puede apreciar como luego de 2 semanas, con un mayor desarrollo
fenolégico del cultivo, se fue aumentando progresivamente la conductividad. También es
apreciable eldeltade CE entre el riegdmetro y de la solucién del suelo indicando una correcta

gestiondelriego.

24 de abril, conductividad del Riegémetro / Conductividad de la Sonda

De la mismaforma se fue aumentando progresivamente la conductividad hasta finales de mayo,
manejando valores entre 2 y 2,5 dS/m en la solucion del suelo en plena cosecha, para luego

finalizar el ciclo convalores entre 1,5y 2 dS/m durante la cosecha de los tltimos racimos.



Estado del cultivo y CE al 22 de mayo

Parallevar adelante la gestion de riegoy nutricién del cultivo se preparaba unasolucion nutritiva
enun piletén de300m3 de capacidad, con Melaza enuna dosis aproximadade 100 L cada100
m3. Luego se agregaba Nitrato de Calcio para corregir valores de NO3 y de Calcio, y por ultimo
segunlanecesidadde cadasectordelos invernaderosse preparaba una solucién con Sulfato de

Potasioy seinyectabaen los cabezales deriegode cada zona del establecimiento.

LABORES CULTURALES: TUTORADO, DESBROTE, DESHOJES Y CAPADO

Tutorado
Para el tutorado se utilizaron hilos de polipropileno, amarrados a alambres transversales que
soportan el cultivo. La préctica se realizo el dia 27 de marzo, fecha a la cual el cultivo se

encontraba con 2 racimos enfloracion.

A continuacion, se puede apreciaren lasimagenesel cultivo luego del tutorado y del otrolado

delinvernadero el cultivo previo al tutorado.



A
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Cultivo tutorado y cultivo previo al tutorado

Desbrotes
Esta practica se realiza a medida que el cultivo lo requiera, y esto puede variar principalmente
por las condiciones climaticas (radiaciéon y temperatura), la vigorosidad de los materiales,

nutricion (principalmente disponibilidady cantidad de Nitrégeno), entre otros.

También es fundamental considerar la disponibilidad y el costo de mano de obra para realizar
las tareas, por lo cual es imprescindible buscar un balance entre el momento éptimo de

desbrotesy los costos de manodeobra.

Durante el presente trabajo los mismos se realizaron con una frecuencia aproximada de 1 vez
por semana, y en ciertas ocasiones una vez cada 10 a 15 dias segun la disponibilidad de mano

de obra.

Realizar esta practica con grandes intervalos de tiempo entre una entraday otra, permite a los

brotes adquirir un crecimiento y desarrollo por encima de lo deseado, generando gastos



energéticos innecesarios enla planta, ademas de producirse luego del corte heridas de mucho
mayor tamafio lo cual facilita la entrada de fitopatdgenos y en casos extremos hasta se puede
llegaraquebrareltallo porlalesiénocasionada eneldesbrote. Para estos casos debe prestarse
atencidn principalmente a los brotes que se encuentran inmediatamente por debajo de cada
racimo, es decir, aquellos brotes que salen de la axila de la hoja inferior al racimo, porque son

brotes “internos” que salen de la médula de la planta y tienen mucho mayor vigor que los demas.

Enlas siguientesimagenesse ilustran plantasde tomate con estos brotes muy desarrollados, y

la dimensidénde las heridas ocasionadas luego del corte.

20 de marzo, cultivo previo y post desbrote

Deshoje
Esta practica se realizo por primera vez el dia 8 de mayo, junto con la primera cosecha, con el
objetivode eliminar aquellashojassenescentes para mejorar la ventilacion del cultivo, eliminar

posibles fuentes de inoculo de fitopatégenosy favorecer la maduracién de los racimos
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siguientes. Se podarontodaslashojasdesde labase dela planta hasta la hojainferior al primer

racimo endesarrollo.

Luego se volvid a realizar un segundo deshoje el 5 de junio, eliminando todas las hojas de la

parte media delaplanta hasta dejar una hoja pordebajodel 5to racimoen desarrollo.

Cultivo pre y post deshoje de mayo



L

Cultivo pre y post deshoje de junio

Despunte, Decapitado o “Capado”

Consiste en eliminar el pice de crecimientode la planta, con el objetivo de que lamisma destine
todos los fotoasimilados al llenado de frutos y mantenimiento de raices. Esta practica fue
realizada a principios del mes de mayo, cuando las plantasse encontraban con7 a 8 racimos y

la oferta deradiaciénera limitada por el acortamiento delfotoperiodo.



Cultivo de Tomate post despunte, 7 de mayo

MONITOREO Y CONTROL DE PLAGAS

El monitoreofue constante durante todo el ciclodel cultivo. De acuerdo a lo observado, la Unica
plaga para la cual se aplicaron productos fitosanitarios en este primer ciclo de la campafia fue
parala Mosca Blanca(Bemisia tabaci), perootra plaga que tuvo una moderada incidencia sobre
el final del ciclo de cultivo en determinadas areas de la nave fue el Nematode (Meloidogyne

incognita).

MoscaBlanca(Bemisia tabaci)

Parael muestreo de mosca blancasetomaban 10 plantasalazar,de las cualesse monitoreaba
1 foliolo por estrato, dividiendo las plantas en estrato superior (segunda hoja totalmente
expandida), estrato medio (3ra a 5ta hoja) e inferior (6ta a 7ma hoja). Tomando un umbral de

accidnde 1 individuo/foliolo.

Como se puede observar enlasimagenes a continuacidnla presién de la plaga durante elverano
fue muy grande, no solo en el establecimiento bajo estudio sino en toda la zona de Lavalle,

superando en todos los muestreos elumbral de accién, disminuyendo levemente su poblacién



cuando comenzaron a bajarlas temperaturas considerablemente ya en los meses de mayo-
junio.
El controlquimico parala Mosca Blanca fue realizado rotando los productos Movento, DisolQ e

imidacloprid, siguiendo las dosis recomendadas en el Marbete y con una frecuencia de

aplicacidonde hasta 2 vecespor semana enlasépocas de mayorinfestacion (marzo-abril).

vocm,

Presencia de Mosca Blanca 6 de marzo y al 27 de marzo



Presencia de Mosca Blanca al 24 de abril y 8 de mayo



Payaseado en frutos de Tomate causados por toxinas inyectadas por la Mosca Blanca

Nematodes

El principal género de Nematodes que ataca al cultivo de Tomate en la zona es Meloidogyne sp.
Los dafios o sintomas causados por esta plaga se presentaron desde mediados de mayo en
adelante, pudiendoobservarse una clorosis general connecrosisen las plantas afectadas y una

alta presencia deagallasenlasraices.



Sintomas de Nematodes en Tomate



Agallas causadas por Nematodes en raices de Tomate

Enemigosnaturales
Coenossiaattenuata (Mosca Tigre): es undepredador polifago, los adultos capturan y depredan
presas que pasan volandoen elaire mientras que laslarvas se desarrollan ensuelos humedos.

Es importante en el control de Mosca Blanca (Bemisia tabaci) y del Minador (Liriomyza sp).



Coenossia attenuata sobre hojas de Tomate

MONITOREO Y CONTROL DE ENFERMEDADES

Enfermedadesvirales

Sin dudas la enfermedad de mayor importancia para esta campana fue el Virus Rugoso del
Tomate (TOBRFV), la cudl es una virosis emergente en la zona causada por el Tobamovirus:
Tomato Brown Rugose Fruit Virus. El mismo es extremadamente contagioso y de transmision
mecanica, por lo cual durante el presente trabajo se tomaron las siguientes medidas
preventivas: usode ropa limpia (sin haber entrado previamente a otro invernadero), un par de
zapatillas usados solamente para entrar al invernadero bajo estudio el cual se desinfectaba
periddicamente con hipoclorito de sodio, desinfeccion de materiales de medicidn con
hipoclorito, uso de guantes de latex, entre otras. Ademas de estas medidas, se designo un
empleadocomo encargado de cada nave o bateria de invernaderos para trabajar solamente en

esaareasiningresara invernaderosvecinos.

Pese a todas las medidas preventivas tomadas, se pudo observar la presencia del virus dentro
del invernadero en estadios avanzados del cultivo, por lo cual se decidié no tocar mas dichas
plantas hasta finalizar el ciclo del cultivo intentando evitar de cierto modo su dispersién dentro

de la nave.



El ToBRFV causa un amplio rango de sintomas, desde muy severos a leves, e incluso pudiendo
haber plantas infectadasasintomaticamente. Los sintomas en hojas aparecen generalmente en
brotes jévenes de la planta, estos pueden ser: marchitezy luego amarillamiento, moteados
cloréticos, estrechamiento y produccion de agallas sobre |a superficie. En frutos también los
sintomas son muy diversos, pudiendo observarse: manchas amarillas o jazpeados en frutos

maduros, manchas redondeadas necréticas sobre frutos verdesy deformaciénde frutos.

Sintomas de ToBRFV en hojas



Sintomas causados por ToBRFV en frutos

Enfermedadesflingicas

Se pudo detectar la presencia de una planta aislada consintomasde | “Fusarium de la Corona”

causado por Fusarium oxysporium, la cual fue arrancada y desechada fuera delinvernadero.



Ademas, para el manejo de enfermedades fungicas se aplicd Cobre como tratamiento

preventivoluego delos deshojesy en algunasocasionesseaplicéluegode desbrotar.

Enfermedadesbacterianas

También se detectola presencia de unaplanta aislada consintomas de Pseudomonas corrugata,
la cual fue arrancaday desechada fuera del invernadero, ademas se corridla cinta de riego de
modo que paselomas lejos posible de la zona radicular de la planta infectada para evitar asila

dispersién dela bacteriajuntocon el aguaderiegoalrestodelas plantas delcamelldn.



Sintomas de Pseudomonas corrugata en plantas de Tomate

FISIOPATIAS

Agrietamiento de frutos: se puede presentar por exceso de temperaturas durante el cuajado,
elevadatemperatura interna del fruto durante su desarrollo, cambios bruscos de humedad en
el suelo, y cambios bruscos de HRentre el dia enla noche. La baja Conductividad Electrica facilita
el agrietamientodelfruto,agudizandose mas cuandoelfruto tiene unrapido crecimiento, dado

cuandolas temperaturase irradiacionsonaltas.



Agrietamiento en frutos de Tomate

COSECHA

La misma fue realizada desde mediados del mes de mayo hasta mediados del mes dejulio. Los
frutos fueroncosechadoscon un gradode madurezentre4 (rosado)y 5 (rojo palido), de forma

manualconunafrecuenciade unaa dos vecespor semana.

Se tomo la decision de cosechar con este grado de madurez comercial debido a que la
produccidén fue destinada al mercado local dentro de la provincia de Corrientes, ya que la

empresa cuenta con supropiosistemade distribucion zonal.

A continuacion seilustranalgunasimagenes de dicha tarea.



p—

Racimo de tomate en desarrollo y racimo en estado de Madurez Rojo Pdlido



3 Recoleccion de frutos

POST COSECHAY EMBALADO
Luego de la cosecha los frutos eran enviados al Galpdén de Empaque, donde los mismos son
tratados por una maquina encargada del lavado y cepillado de los mismos, para su posterior

empaque encajones o bultos de 18 kg aproximadamente.



4 Tomate cepillado y luego embalado

Estimacion de rendimiento

Se obtuvo un aproximadode entre 110y 115 bultos de 18 kg porinvernadero en todoel ciclo,
lograndoasiun rendimientode 70,8 tn/ha para el primer ciclode cultivo, lo cual nose aleja del

promedio de rendimientodel Tomate bajoinvernadero en la zona.



CONCLUSION

El presente trabajo se realizé durante 7 meses, comenzando en enero conla preparaciény
desinfecciéndel sueloy finalizandola cosechaen elmesde julio. La dinamica de trabajoenlos
primerosmeseserade 3 a4diasalasemana, controlando eltrasplante, preparacidony aplicacion
del enraizador, monitoreando constantemente plagasy enfermedades, entre otras actividades.
Pero luego, el problema de |la emergencia del Virus Rugoso del Tomate en la zona hizo que
tengamos que tomar medidas preventivas e xtremas, por lotanto a partir de marzocomenzamos
a trabajar los lunes por la manana de manera de garantizar de cierto modo al duefio del
establecimiento de que ingresaba con ropa limpia, sin haber visitado previamente otra chacra
de produccién disminuyendo aside cierto modolasprobabilidades de contagio. Esto ha sidoun
gran desafio y una enorme responsabilidad para mide poder cumplircon todo el protocolo de
prevencién asegurandome asi en la mayor manera posible de que el mismo no ingrese al
establecimiento poralgin error mio, y realmente ha sido una experiencia increible para tomar
conciencia delaseriedad con la que se debe actuar frente a estos casos de a paricién de nuevas

enfermedadescomofue elcasodel TOBRFV durante afio 2023.

Ademas, al haberestado en contacto con el cultivo por mas de medio afio, trabajando in situ,
pude plasmar dudas practicas que se me fueron presentadas y de esta manera integrar y
terminar de asimilar conceptosy fundamentos tedricos aprendidos a lo largo de |a carrera,
sumado a una enorme cantidad de detalles relacionados al manejo del cultivo que pude
aprender de mi asesor, por lo cual considero que ha sido una experiencia sumamente

enriquecedoray fundamentalen miformacién como profesional.
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