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EDITORIAL

La Sociedad Argentina de Botánica por medio de su Comisión Directiva y la Comisión organizadora local
con sede en Oro Verde, Entre Ríos ha organizado las XXXVIII Jornadas Argentinas de Botánica. La
última vez que nos encontramos en nuestra provincia en una Jornada fue en el año 1976. Este año nos
reencuentra con el desafío de llevarlas a cabo bajo modalidad virtual debido a la situación sanitaria que
estamos atravesando. Por primera vez los participantes no estaremos codo a codo físicamente, aunque sí
del modo en que la tecnología nos lo permita. Un desafío lleno de incertidumbre al principio, pero qué
alegría nos dio recibir la propuesta del primer Simposio que nos acercó el Dr. R. Pozner y después otro
y otro más, llegando a reunir diez prestigiosos Simposios. También gran alegría nos dio los “sí”, de los
Conferencistas y así llegamos a contar con diez Conferencias notorias. Luego vinieron los intercambios
con los Ficólogos y los Micólogos y bienvenidos fueron sus espacios dentro del programa de las Jornadas.
Se recibió la propuesta de conversatorios, una modalidad nueva dentro de las Jornadas, muestra audiovi-
sual y presentación de Libros, reuniones satélites de la Red Argentina de Jardines Botánicos y de la
Asociación Micológica Carlos Spegazzini. Se presentaron cinco propuestas entre cursos y/o talleres. Y
llegó el momento de recibir los resúmenes de los trabajos científicos de 14 ejes temáticos y nuevo gusto
nos dieron los que enviaron sus trabajos y los expertos que aceptaron ser parte de la revisión de los
mismos. Así nos fuimos dando cuenta que no estábamos solos, los socios de la SAB nos acompañaban
en la organización, determinados en hacer de estas jornadas una experiencia única e inigualable. La Dra.
Mariana Grossi estuvo trabajando arduamente junto a nosotros.
En el marco de estas Jornadas hemos propuesto efectuar un muy merecido y esperado reconocimiento
institucional a los autores, dibujantes, fotógrafos y cartógrafos de la Flora Ilustrada de Entre Ríos, dirigida
por Arturo Burkart, así como también un merecido homenaje al querido Ing. Roberto Tortosa, quien fuera
presidente de la SAB durante 10 años y parte de la misma desde su juventud, y quien contribuyó de
manera notable al crecimiento y sostenimiento de nuestra Sociedad. Finalmente, y como siempre en el
cierre de las JAB, se realizará la entrega del Premio Lorenzo R. Parodi y escucharemos la conferencia de
la ganadora de esta edición, Dra. Agostina Sassone.
Agradecemos a nuestros compañeros que se integraron en las laboriosas Comisiones “ad hoc” y a las
autoridades de la FCA UNER por el apoyo brindado. Al Consejo Nacional de Investigaciones Científicas
y Técnicas y a la Agencia Nacional de Promoción Científica y Tecnológica, por las contribuciones otor-
gadas, a la Honorable Cámara de Senadores de la provincia de Entre Ríos por la declaración de Interés
Educativo e Institucional y al auspicio de la FCA UCA. 
El logo que elegimos para estas Jornadas representa flores de ceibo (Erythrina crista galli L.), que, por
sus características, despiertan admiración, intriga y pasión. Consideramos que esta especie es parte de
nuestra identidad nacional y constituye un estandarte ideal para estas Jornadas, donde pretendemos, au-
nando saberes, construir un lugar para la botánica, los trabajadores de la “ciencia amable” (al decir de
L.R. Parodi) oriundos de Brasil, Chile, EEUU, Uruguay y Argentina, quienes fueron convocados por la
Sociedad Argentina de Botánica, un logro de todos. 
Muchas gracias a los que nos dieron una mano, todos hacían falta para llegar hoy a las XXXVIII JAB y
deseamos que estén bien logradas, se puedan afianzar los vínculos, intercambiar los conocimientos, ilus-
trarse con los trabajos presentados y crecer un poco más en los saberes de la Naturaleza. 
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PROPIEDADES ANTIOXIDANTES DEL EX-
TRACTO DE TEGUMENTO DE GARBANZO.
Antioxidant properties of chickpea tegument extract
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En los últimos años, en Argentina, la superficie cul-
tivada con garbanzo (Cicer arietinum L.) ha demos-
trado un gran crecimiento. Luego del procesamiento
industrial, la cascarilla o tegumento de garbanzo se
desecha o se destina a la alimentación del ganado,
constituyendo un subproducto de alto valor nutri-
cional y bajo valor comercial. El tegumento de gar-
banzo contiene alto contenido de compuestos bioac-
tivos (polifenoles) que han demostrado tener poten-
cial antioxidante. El objetivo del trabajo fue deter-
minar el contenido de polifenoles y flavonoides pre-
sentes en el tegumento de garbanzo y determinar la
capacidad antioxidante de estos compuestos. La ex-
tracción de antioxidantes se obtuvo por deslipidiza-
ción del tegumento de garbanzo con n-hexano y, por
separación de la fase hidrocarbonada utilizando una
solución alcohol/agua (70/30). El extracto obtenido,
fue evaporado y sobre éste se determinó: rendi-
miento de extracción, contenido de fenoles, flavo-
noides y capacidad antioxidante: DPPH•, FRAP y
ABTS•+. La extracción presentó un rendimiento de
0.79 mg/100 g tegumento, 4,90 mg EAG/g extracto
seco de polifenoles y 0,54 mg EQ/g de flavonoides.
El extracto presentó 40,01 IC 50 g/mL de actividad
DPPH•, 25.57 mg EAA/g de FRAP y 12,86 mg Tro-
lox/g de capacidad secuestrante de catión ABTS•+.
El tegumento de garbanzo contiene compuestos con
potencial antioxidante y constituye una alternativa
para otorgar funcionalidad a otros alimentos. 

CONSERVACIÓN DE ACEITE DE GIRASOL
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Debido a su composición química, el aceite de gi-
rasol es un alimento altamente susceptible a la oxi-
dación lipídica. Actualmente, se investiga la susti-
tución de antioxidantes sintéticos por compuestos
naturales para preservar la calidad química de los
alimentos, sin presentar riesgos adicionales para la
salud. El objetivo de este estudio fue determinar la
actividad antioxidante del extracto de tegumento de
garbanzo, aplicado sobre aceite de girasol. Se alma-
cenaron muestras de aceite de girasol con extracto
de garbanzo (0,01%, 0,02% y 0,05% p/p), con bu-
tilhidroxitolueno (BHT) (0,02% p/p) y sin antioxi-
dantes (control), durante 15 días a 60°C. Cada 3 días
se extrajeron muestras para determinar: índice de
peróxidos (IP), y dienos y trienos conjugados (DC,
TC). Los resultados se analizaron utilizando el
software InfoStat (ANOVA y Test de Fisher). A los
15 días de almacenamiento, el control presentó el
mayor valor IP (67,34 meqO2/Kg). Las muestras
con BHT y 0.02% de extracto mostraron los meno-
res valores (41,70 y 49,55 meqO2/Kg respectiva-
mente). El control presentó el mayor valor de DC
(K232= 14,09), mientras que las muestras 0,01% y
0,02% de extracto exhibieron valores menores
(K232= 11,91 y 11,37, respectivamente). En cuanto
a TC, no se encontraron diferencias significativas
entre las muestras. El extracto de tegumento de gar-
banzo evidenció poseer un buen efecto antioxidante
sobre el aceite de girasol que ayuda a conservar las
propiedades de calidad de este producto.

PASADO Y PRESENTE DE LOS USOS Y
PRÁCTICAS TRADICIONALES DEL CEBIL
(ANADENANTHERA COLUBRINA) (VELL.)
BRENAN POR LOS POBLADORES DE LAS
SERRANÍAS DE EL ALTO-ANCASTI, CATA-
MARCA. Past and present of the traditional uses
and practices of the cebil (Anadenanthera colubrina)
(Vell.) Brenan by the inhabitants of the mountains of
El Alto-Ancasti
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