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COMPONENTES NUTRICIONALES DE SUBPRODUCTOS DE LA
INDUSTRIA CERVECERA USADOS PARA ALIMENTACION ANIMAL

PICCOLI, Analia B.r; CHANDA, Damaris?; FERNANDEZ, Juan A.}; BERNARDIS, Aldo
(o

El uso de alimentos derivados de procesos industriales tiene cada vez mas
importancia debido a su menor costo de transporte y facilidad de uso. En nuestra
region se destacan los subproductos provenientes de la elaboracion de cerveza, tales
como hez de malta (HM) humeda y germen de maiz (GM). Dado el aumento e
importancia que han adquirido en los tltimos afios los sistemas “feedlot” para cria
de ganado bovino y con el objetivo de evaluar la composicién nutricional de los
subproductos de la industria cervecera, se recolectaron muestras de Cerveceria y
Malteria Quilmes con asiento en Corrientes capital. En el laboratorio de Quimica
Analitica y Agricola de la Facultad de Ciencias Agrarias, UNNE; se realizaron las
siguientes determinaciones: materia seca (%MS), proteina bruta (%PB), cenizas
(%Cz), fibra detergente acido (%FDA), fibra detergente neutro (%FDN) y extracto
etéreo (%EE). Se utiliz6 un disefio completamente aleatorizado (DCA) con tres
repeticiones. La MS fue significativamente menor en HM (25%) respecto al GM.
Con respecto a la PB se obtuvieron valores promedio de 16% y 32% para GM y
HM, respectivamente. La cantidad de FDA del HM fue considerablemente mayor
que el de GM, (34% y 13% respectivamente), sin embargo, la FDN de GM (58%)
fue significativamente mas alto que HM (50%). El contenido de Cz no arrojo
diferencias entre ambos alimentos (4,30%) y si hubo diferencias para EE,
registrandose valores de 13,26 % y 8,64% para GM y HM respectivamente.
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