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R esum en
El objetivo del presente trabajo fue evaluar las propiedades benéficas o perfiles 
enzimáticos de mohos autóctonos del tracto digestivo de peces nativos de la región a fin 
de seleccionar cepas con potencialidad prebiótica, probiótica o como aditivos de 
alimentos funcionales para piscicultura. A tal fin, el contenido intestinal de ejemplares 
de Piaractus mesopotamicus se incubó en medio conteniendo cloranfenicol a 
temperatura ambiente, y durante 15 días, para luego sembrarse en placas de agar 
Sabouraud. Las colonias con características propias de hongos filamentosos se repicaron 
hasta obtener cultivos puros y conservaron hasta su utilización. Además, se evaluaron 
las actividades proteolítica, amilolítica y fosfolipasa del micelio y el secretoma de las 
cepas aisladas mediante las técnicas de hidrólisis de caseína en medio sólido, 
degradación en medio mínimo sólido adicionado con almidón soluble y capacidad de 
degradar los fosfolípidos presentes en la yema de huevo, respectivamente. La actividad 
celulolítica del micelio de los mohos se evaluó mediante el crecimiento restrictivo en 
medio sólido con celulosa. Luego de los ensayos de aislamientos se logró obtener un 
total de 12 cepas de mohos autóctonos del tracto digestivo de peces nativos del NEA. 
Con respecto a la actividad proteolitica del micelio de los mohos, el 33,33% de las 
cepas resultaron positivas. Por su parte, el 16,66; 25,00 y 33,33% de las cepas 
mostraron un micelio capaz de degradar celulosa de manera elevada, moderada y baja, 
respectivamente. En cuanto a la actividad amilolítica, el 50% de las cepas resultaron 
positivas en mayor o menor medida y con una mayor o menor actividad dependiente de 
pH. El 46,67% de las cepas evaluadas mostró actividad fosfolipasa positiva en el 
micelio. El estudio de la degradación de proteínas por parte del secretoma de las cepas 
de mohos evaluadas resultó positivo en el 25% de los casos. Los resultados de la 
actividad amilolítica del secretoma de los mohos ensayados fueron similares, aunque 
levemente inferiores que los obtenidos a los resultados de dicha actividad en el micelio 
de las mismas cepas. Finalmente, solo 2 de las 12 cepas mostró actividad fosfolipasa en 
su secretoma. Con los resultados obtenidos se puede confirmar que dentro de la 
microbiota autóctona del tracto digestivo de peces nativos existen mohos capaces de 
expresar propiedades benéficas y actividades enzimáticas que los convierten en 
candidatos adecuados para ser evaluados, posteriormente, como potenciales probióticos, 
prebióticos o alimentos funcionales para su uso en la piscicultura del NEA.
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